l Restaurant scolaire Anguerny
“\QE N U Semaine du 30/06 au 06/07

HORS D'GEUVRE Be\tl;cs;?gvrees:ctl-el:VE Taboulé BIO a8 Salade Marco Polo Tomates BIO nature a8

Emincé de poulet
Raviolis au beeuf et m NOUVELLE AGRICULTURE
&1

1 A . A | \/
fromage rapé Nugget's de blé ketchup <auce cantadou aux Jambon blanc HVE froid |5 A&

PLAT CHAUD herbes
ET GARNITURES
Courgettes provencales \ . . o )
X BIO AR Petits pois HVE Chips
PRODUIT LAITIER Edam Carré de I'est Camembert BIO ,qﬁ,’ Emmental portion
DESSERT Compote de pommes HVE Mousse chocolat au lait Cake aux pommes P Banane BIO Aﬁ

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

) e ) { Contient du porc lg ’
ﬁ Patisserie élaborée dans notre cuisine Plat végétarien *

- LE CHEF
,65_ Produits locaux AE’ Produit issu de I'agriculture biologique k ET SON EQUIPE,
O *
. . . VOUS SOUHAITENT
X Viande Label Rouge, Haute valeur Environnementale, Nouvelle Agriculture, oo
AOP, AOC, MSC, RUP* * Repas a theme Retrouvez I'ensemble des menus sur : U N BON APPETIT

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : PMMO003

* Suivant le contrat

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



